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我的波尔多之旅  2010年名庄期酒

2011年四月4-8号

	2010波尔多期酒：一场葡萄酒的业内预展。波尔多地区所有参加预展的酒庄都要在4月的第一周举行他们自己酒庄期酒品鉴会。 我们怀着期待的心情来到波尔多，品尝2010年新酿制的葡萄酒，试看它们会给我们带来哪些不同凡响的体验。

2010年的夏季非常炎热。从6月到8月共有534小时的日照时间，比往年的平均日照时间多50小时。再加上降雨量相对偏低：两个月内降雨总量只有32毫米，低于平均水平114毫米。而且，2010年与我们过去低降雨量年份的情况（2005年和2009年）有所不同，05和09这两个年份至少有一些零星的降雨。降雨量的匮乏使得2010年的葡萄果粒相对较小，汁液浓缩，而凉爽的夜晚更赋予了葡萄良好的清新感和酸度。

对于酿酒师们来说幸运的是这一年的8月如同9月一样凉爽。这使得葡萄酒的酸度得到了更好的保存。人们对于2010年份的波尔多葡萄酒期望值很高。一些葡萄酒酿制者甚至告诉我2010年的葡萄酒有望超越2009年份的葡萄酒。
在此次的波尔多之行中，我曾与几位葡萄酒商进行过交谈，他们告诉我说，相对于2009、2005或2003年来说，2010年的酒将以较低的成熟和醇厚程度而著称。他们并不愿提向我透露其与2009年葡萄酒相比的价格（从传统上来说，价格一般在五月中旬发布）。据我猜测，幸运的话，2010年份葡萄酒的价格将不会低于，甚至高于2009年。并且基于波尔多地区酒庄这些年来良好的市场行情，我们有理由相信这将是酒商们能提供的最公道的价格。
与2008-2010相似，1988、1989和1990年也是一个连续三年的好年份--在法语里，我们称之为Les Trois Glorieuses （意为三个连续优异的年份）。这三个年份酒的酒龄已经超过20年，它们现在在市场上的价值与当初期酒上市时相比也已经上涨到相当可观的地步了。如果您已经错过了收藏收集它们的最佳时机，现在请不要犹豫，及时出手，以免再错过这一次2008-2010年的Les Trois Glorieuses。
我的此次的期酒之旅从拜访左岸（波亚克，圣艾斯代夫，玛歌...）一些世界级的酒庄开始：拉菲，玛歌，木桐，宝嘉龙，爱仕图尔…
而后，我参加了朋特卡古堡的纵向品比会和午宴。当晚，我还出席了拉露丝玫瑰酒庄（坐落于左岸的圣朱利安地区，1855年列为二级名庄）的VIP晚宴，并有幸品尝了他们珍藏的1881年陈酿。

接下来的几天，我又陆续拜访了梅多克、雷奥良、圣美农等产区的100多家酒庄。4月9号，在结束了劳顿但收获颇丰的波尔多期酒之旅后，我决定前往巴黎给自己的味蕾放个假。
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